METILCELULOSA AL 1%

COMPOSICION -
Conservacion

Metilcelulosa. ..........vvveeeeeeeeieeieeeeeen, 5 Refrigerado

AQua CoNsServans.............coeveeueennne. 500 ml )
Caducidad
2 meses

Administracion
Excipiente

MODUS OPERANDI

1.- Pesar la metilcelulosa.

2.- Medir con la probeta el agua conservans y verter aproximadamente la mitad en el
vaso de precipitado y calentarlo.

3.- Aiadir lentamente el polvo sobre el agua conservans caliente agitando hasta que se
humedezca totalmente.

4.- Afadir el resto de agua conservans fria. Agitar evitando que se formen burbujas.

5.- Dejar 24 horas si es posible antes de usarla, o al menos 4-6 horas.

INDICACIONES
Vehiculo para la preparacion de suspensiones.
OBSERVACIONES

Aunque puede conservarse a temperatura ambiente, nosotros la conservamos en
frigorifico con buenos resultados.
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